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SELECTION
sur 50 vins godités

a l'aveugle
*(jusqualo €)

Rufly

2018

15 - Domaine du Four Bassot
Saint-Mard-de-Vaux (7))
03.85.45.13.04.

Vieilles vignes « En Varot ».
Nez fruité, péche blanche,
noisette, bouche gourmande,
vive, note boisée discrate,
bonne longueur. 13 €.

2017

14 - Frangois d’Allaines
Demigny (71)

03.85.49.90.16.

Téte de cuvée. Nez fruits blancs,
bouche tendue,

vive, anguleuse, demande
de l'attente. 16 €.

15,5/16 - Belleville

Rully (7))

03.85.91.06.00.

Fruits blancs, bouche vive,
fraiche, agréable, petite

note épicée en finale, équilibré,
persistant. 22,75 €.

15,5 - Bouchard Ainé et Fils
Beaune (21)

03.80.24.06.66.

Joli nez, fruité, péche jaune,
agrumes mars, bouche large,
gourmande, du gras
etdelatension. 18 €.

14,5 - Briday Stéphane

Rully 7D

03.85.87.07.90.

(itronné, agrumes, bouche
droite, minérale, fraiche,
bonne tension. 15 €.

*15 - Cave des vignerons

de Buxy

Buxy (7D

03.85.92.03.03.

Vignerons de Buxy. Fruits
blancs, touche fenouil, floral,
bouche large, opulente,
vanillée, fraiche, persistance
silex. 9€.

15 - Chanzy

Bouzeron (71)

03.85.87.23.69.

En Rosey. Nez discret, noisette,
houche droite, touche épicée,
une note pin, bonne longueur,
vin plutdt de garde. 1730 €.

14 - Domaine de fa Folie
Chagny (7))

03.85.6718.59.

Voir portrait de Clémence

ef Baptiste Dubrulle.

Fruits blancs, poire, houche
dense, bien mdire, gourmand,
unvin a boire dans sa jeunesse.
1450€.

Floral, péche blanche, agrumes
mirs, bouche au boisé assez
marqué qui devrait se fondre,
belle minéralité en finale.

Mercurey (71)
03.85.98.99.89.

Les Thivaux. Péche blanche,
floral, bouche élégante, droite,
parfumeée, bonne longueur.
I5¢€

15 - Louis Max
Nuits-Saint-Georges (Z1)
03.80.62.43.00.

Fruits blancs, péche blanche,
bouche savoureuse, drot, bien
fait, bonne longueur, équilibré.
34,

13,5/14 - Seguin-Manuel
Beaune (21)

03.80.21.50.42.

Vieilles Vignes. Nez minéral,
hanane séchée, bouche tendue,
vive, un peu boisée. 21 €.
14,5/15 - Tramiier et Fifs
Mercurey (71)

03.85.45.10.83.

Nez épicé, noisette, bouche élé-
gante, équilibrée, tendue, un
style qui rappelle les Montagny,
bonne longueur. 14 €.

15 - Henvi de Villamont
Savigny-les-Beaune (21)
03.80.21.50.59.

Fruits blancs, abricot, bouche
gourmande, large, Savoureux,
long. 19,50 €.

2014

14,5 - Champy

Beaune (21)

03.60.25.09.99.

Joli fruit au nez, épices, fruits
confits, bouche tendue, vive.

Un peu séchant en finale. 21 €. £ “W 1,

Premiers crus

2017

15 - Frangois d’Allaines
Demigny (71)

03.85.49.90.16.

LaFosse. Nez citronné, floral,

bouche vive, tendue, élégante,
délicat, bonne longueur.
18€.

11,5 - Belleville

Rutly (71)

03.85.91.06.00.

Rahourcé. Nez complexe, avec
une touche de boisé discret,
agrumes, long, fin, élégant,
{rés classe, crayeuy. 28,20 €,
16,5 - Chapitre. fruits blancs,
citronng, cédrat, bouche vive,
tendue, élégante, belle finale
relevée sur les agrumes, long.
210£.

15 - Chanzy

Bouzeron (71)

03.85.87.23.69.

Nez boisé, bouche vive,
perlante, droite, saveurs

trés agrumes avec des notes
pamplemousse, bonne
longueur, solide. 22,90 €.

16,5 - Domaine de la Folie
Chagny (71)

03.85.8718.59.

Clos Saint-Jacques. Floral, fin,
touche citronnée, bouche vive,
tendue, élégante, longue,
finesse, minérale. 21€.

15 ~ Clos du Chaigne, Fruits
blancs, pache blanche, bouche
vive, équilibrée, long, fin belle
acidité. 19€.

16~ Jaeger-Defaix

Rully (7))

03.86.42.40.75,

Voir portrait d'Hélene
Jaeger-Defaix.

Les Cloux. Péche jaune, abricot |
sec, houche gourmande,

bien fruitée, des raisins bien

mirs qui conférent beaucoup

de gourmandise a ce vin,

finale vive, fraiche. 26 €.

15 - Rabourcé. Fruits blancs,

péche de vigne, agrumes,

joli nez complexe, bouche

vive, bien fruitée, droite. 26 €.

|

Rully,

les accords

Des vins blancs
ronds et gras, aux
aromes de fleurs
blanches, d’agru-
mes, de péche
blanche et de miel,
qui conviennent
alapéritif et 'ac-
cordent aux entrées
a base de truite ou
de saumon fumés,
aux poissons blancs
simplement frits,
comme des mer-
lans, a une truite
aux amandes ou

a deslangoustines
alanage. Apres
quelques années
de cave, ils peuvent
accompagner un
gratin de poisson
ou de fruits de mer,
une blanquette de
veau ou de volaille,
une andouillette
grillée relevée d'une
sauce crémée et des
fromages de chevre
frais ou un comté
affiné.




